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Du denkst, die Schaschlikbrüder 
kannze für gut nich mitnehmen? 
 
Falsch gedacht!  
 
Catering aus dem Ruhrfeuer-
Tourbus! Premium. Aber ehrlich! 
Für Euch zu Hause,  
in Eurer Firma in Karnap, Duissern 
oder Styrum. Ganz egal, 
Hauptsache Ruhrpott, Hauptsache 
Ruhrfeuer! 
 
Ruhrfeuer Produktions GmbH 
Scheidtstr. 74 
45149 Essen 
Tel.: (+49) (0) 201 – 56 44 72 6  
E-Mail: info@ruhrfeuer.de 

www.ruhrfeuer .de 
        https://www.facebook.com/Schaschlikbrueder 
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Auszug aus unserem Tourbus-Angebot: 
 
 
Pulled Lamb (sous vide gegarte Lammkeule) mit Ras El Hanout und mariniertem 
Blaukrautsalat 
 
Schaschlik vom Lamm mit frischem Knoblauch gegrillt, dazu Thymianjus, 
Zwiebelmarmelade und kleine geschmorte Kartoffeln 
 
Garnelenspieß vom Grill mit Gurkenspaghetti, Chili, Ingwer, Honig und 
Zitronengras mariniert  
 
Pulled Pork vom Duroc Schwein - sous vide gegart mit hausgemachtem Krautsalat 
und Koriander-Zwiebeln, Chipotle-Chili Mayo und Brot 
 
Original Ruhrfeuer Schaschlik vom Duroc Schwein (wahlweise mit Kalbsnierchen 
gesteckt) mit Zwiebeln, Speck und Paprika in Original Ruhrfeuer Gourmet-
Currysauce geschmort, dazu marinierte rote Zwiebeln, Tabouleh und Minz-Joghurt 
 
Original Ruhrfeuer Gourmet-Currywurst mit krossen Pommes frites und 
aufgeschlagener Mayonnaise 
 
Ruhrfeuer Hot-Balls im Sandwich mit Cheddar-Käse, gegrilltem Bacon und 
Senfgurken   
 
Vegetarische Frikadellen mit Gemüse und frischen Kräutern, dazu Ruhrfeuer 
Gourmet-Currysauce und Pommes frites   
 
Rib Eye Sandwich mit Tomaten-Avocado-Salat  
 
Tranchen vom geschmorten Tafelspitz mit Chimichurri-Sauce und gegrilltem 
Wurzelgemüse 
 
„Ruhrfeuer Schale Spezial“ mit Pommes frites, Beef Bolognese, Ruhrfeuer Gourmet-
Currysauce, Frühlingszwiebeln, Parmesankäse und Chili Mayo 

 
  



   

 
 

 
 
 
 
 
Zu frischen und krossen Pommes frites gehört eine gute 

Mayo! 
 
Wir haben 9 verschiedene für Euch kreiert: 
 

- Klassische kalt aufgeschlagene Mayo 
- Aioli 
- Wasabi Mayo 
- Trüffel Mayo 
- Vegane Mayo mit Mandelmilch aufgeschlagen 
- Parmesan Mayo 
- 7-Kräuter Mayo 
- Ruhrfeuer Hot-Mayo 
- Zitronen-Thymian Mayo 
 
 

Unsere Feinkostsalate sind mittlerweile auch über die Grenzen des 
Ruhrgebiets hinaus bekannt. Erhältlich auch in den 
Feinkostabteilungen verschiedener Supermärkte im Ruhrgebiet. 
 
Salat von weißen Riesenbohnen und Thunfisch mit Kapern 
und frischen Kräutern 
 
 

Pulled-Pork Salat mit Grillgemüse und Original Ruhrfeuer 
Gourmet-Currysauce 
 
 

Salat von der Hähnchenbrust mit hausgemachtem Curry, 
frischer Ananas und Mango-Chutney 
 
 

Indischer Nudelsalat mit hausgemachtem Curry und 
frischer Paprika 
 
 

Grüner Kartoffelsalat mit Joghurt und 7 verschiedenen 
Kräutern 
 



   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Ruhrfeuer Kartoffelsalat mit Chili, Paprika und 
Frühlingslauch 
 
Ruhrfeuer Balls, kleine pikante Hackfleischbällchen in 
Ruhrfeuer Gourmet-Currysauce eingelegt 
 
 
Zarter Rindfleischsalat mit Farmer-Dressing, 
Frühlingslauch, Tomaten und Paprika 
 
 
Vitello tonnato Salat mit Kalbfleisch, Thunfischsauce 
und Kapern 
 
 
Tabouleh-Salat mit frischen Kräutern und Minze 
 
 
Glasnudelsalat mit rosa gebratener Steakhüfte und 
frischem Gemüse 
 
 
Marinierte Hähnchenbrust „Thai Style“  
 
 
Marinierte Hähnchenbrust mit frischen Kräutern und 
Olivenöl  
 
 
Italienischer Kartoffelsalat mit gegrillten Zucchini, 
getrockneten Tomaten, Auberginen und frischen 
Kräutern  
 
 
 
 
 
 
 



   

 
 
 
 
 
 
Wenn et watt feiner werden soll, konzentrieren die Schaschlikbrüder 

sich auf datt Wesentliche: „Sugo“ 
 
Ein erstklassiges Grundprodukt ist für uns die Basis für ein gelungenes und 
exzellentes Catering. 
Watt bedeutet Sugo genau? 
 
Definition: 
„Sugo“ ist ein Extrakt aus dem eingesetzten Grundprodukt, hierfür wird zum 
Beispiel das „Ossobuco“ mit Rotwein, Wurzelgemüse, frischen Kräutern und 
Gewürzen über Stunden langsam und schonend gegart. 
 
Erst so entsteht ein perfektes Essen. 
Ein Konzentrat aus saftigem, zarten Fleisch und einer hoch-konzentrierten Jus. 
 
Das ist für uns Sugo! Premium. Aber ehrlich!   
 
 
Wildschwein-Sugo mit Pappardelle und pfeffrigem Birnenconfit 
 
Reh-Sugo mit Portwein, Waldpilzen und hausgemachtem Spätzle  
mit Aprikosen-Mandel-Butter 
 
Spanferkel-Sugo mit Minz-Pesto und Süßkartoffel-Chili-Gnocchi 
 
Hähnchenbrust-Sugo mit glasierten Zuckerschoten und  
Kartoffel-Sellerie-Püree 
 
Sauerbraten-Sugo mit Apfel-Majoran-Püree,  
dazu gebratene Serviettenknödel 
 
Kalbshaxen-Sugo mit Dunkelbier, Petersilienwurzeln und Thymiankartoffeln 
 
 
 
 
 



   

 
 
 
 
 
 
Enten-Sugo mit roten Balsamico-Zwiebeln und Backpflaumen,  
dazu Kirsch-Spitzkohl und Schupfnudeln 
 
Ossobuco-Sugo mit Wurzelgemüsen, Tomaten,  
Pesto und Chili-Tagliatelle  
 
Thunfisch-Sugo mit Paprika, Tomaten, Auberginen, Zucchini,  
Knoblauch, Kräutern und Kartoffelnudeln 
 
Sugo von der dicken Rippe mit Perlzwiebelkompott,  
breiten Bohnen mit Speck und Kartoffelpüree 
 
 
Sugo vom Szgediner Gulasch mit Sauerkraut  
und gebratenen Polentascheiben 
 
Vegetarisches Gemüse-Sugo mit frischen Kräutern  
und Linguine mit Basilikum-Öl 
 
Tafelspitz-Sugo mit Porree-Senf-Sauce 
und geschmorten Kartoffelwürfeln 
 
Sugo von der Lammhüfte mit spanischer Mojo de Cilantro,  
dazu Rote Bete 
 
Kaninchen-Sugo mit Wurzelgemüse, Dörrobst und Piment 
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